
AVOCADOIL

Características

CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS
Requisito

Apariencia 

Olor 

Sabor

Líquido verde oscuro con 
posible presencia de 
sedimentación

Característico del producto, 
exento de olores extraños o 
rancios 

Característico del producto, 
exento de sabores extraños 
o rancios  

CARACTERÍSTICAS FÍSICO-QUÍMICAS  
  
Requisitos Unidad Parámetro
Acidez (FFA como Ac. Oleico) % Max. 0.20
Humedad y materia volátil % Max. 0.50
Color (Escala Lovibond) R (5¼”) Max. 3.5
Densidad relativa g/cm3 0.908 – 0.921
Índice de peróxido meq.O2/Kg Max. 10.0
Índice de refracción 25°C - 1.454 – 1.476
Índice de saponi�cación mgKOH/g 170 -198
Índice de yodo mgI/100g 82 – 90
Materia insaponi�cable g/Kg Max. 19.0
Prueba fría a 0 °C horas Min. 5.5
METALES PESADOS    
Requisitos Unidad Parámetro
Arsénico (As) mg/kg Max. 0.10
Cobre     (Cu) mg/kg Max. 0.10
Plomo     (Pb) mg/kg Max. 0.10
Hierro     (Fe) mg/kg Max. 1.50

UN PRODUCTO

FÓRMULA DE 
COMPOSICIÓN

Aceite de Aguacate Hass 
(Persea Americana)

CONSERVACIÓN
Consérvese en ambiente 

fresco y seco

VIDA ÚTIL
Consumir preferentemente 

antes de 24 meses

Teléfono: 045090108 / 045090111

www.GYBavocadoil.com


